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会昌以戏剧小镇为依托，打造戏

剧季文旅 IP，吸引越来越多游客前往

感受千年古邑的人文底蕴；在万年县

梓埠镇，游客不仅可以参与龙舟制作、

体验划船，还可以定制个性化龙舟模

型，让季节性的“龙舟经济”延伸为全

年可消费的旅游体验……刚刚过去的

端午假期，一些地方的非遗民俗热度

不断攀升、古村古镇持续火爆，为乡村

旅游引来又一波流量。

乡村旅游的蓬勃发展，印证了现代

人对乡土文化的深层向往。在田野林间

采摘徒步、在民居老宅中体验民俗文化、

在大锅土灶旁品尝有机食材……“乡土

味”“原生态”“乡村气息”等特点，成为

乡村旅游最能打动游客的元素，也是乡

村旅游区别于城市文旅的核心竞争

力。当城市化的浪潮席卷全球，那些承

载着农耕文明记忆的夯土墙、青石板

路、节气民俗，正成为都市人寻找精神

原乡的密码。人们可以暂时远离都市

的喧嚣，寄情于诗意的山水田园，感受

鸡犬相闻的闲适与安详。

如何在开发中避免同质化、过度

商业化、留住更多原汁原味的“乡土

味”，更好地守护这份独特的文化基

因？需要构建科学、系统性的保护与

活化机制，在传承与创新中寻找最佳

平衡点。

深挖文化根脉，构建多维呈现体

系。“乡土味”的灵魂在于其文化基因

的独特性。印刷厂变身“会剧场”、街

屋变成“实验剧场”、老宗祠成为“园林

剧场”……会昌戏剧小镇的成功，在于

将宗祠祭祖、采茶戏等非遗元素转化

为可体验的沉浸式场景。这启示我

们，每个村落都应建立自己的文化基

因库，系统梳理方言俚语、传统技艺、

节庆仪式等文化要素，再借助数字化

展陈、情景再现等手段，打造地方特色

文化 IP。

平衡保护利用，守护原真性生活

图景。过度商业化是“乡土味”流失的

主要诱因。要以传承保护为前提，在

“最小干预”原则的基础上加以合理开发利用，避免一

味地以追求效益最大化为目标，产生同质化、人造景

观、生态破坏等现象。要以保护文化为导向，加强乡村

生态环境保护，建设具有历史记忆、地域特点、民族风

情的特色村镇，让游客在观光休闲之余，深入了解其深

厚的文化底蕴。

激活主体意识，培育文化传承生态。“乡土味”的核

心载体是村民，他们是乡土文化的天然守护者。对于

农村居民而言，发展旅游就是发展自家产业。要从政

策层面强化农民主体地位，绑定遗产保护与村民利益，

吸引村民深度参与乡村旅游，确保村民获得旅游收益，

从而更好地激发乡村振兴的内生动力。

创新表达形式，满足个性化需求。发展乡村旅游，

不能刻意营造城市味，应该在深度挖掘乡土文化的基

础上打造属于自己的地域文化特色，在传承保护的基

础上加以创新、进行突破地域限制的现代表达。随着

数字技术、产品、服务延伸到乡村，乡村文旅人才信息

素养和数字技能也在不断提升。要加强政策与科技助

力，加大投入，支持农耕文化遗产保护数字化提升体

验，借助数字技术重构乡村文旅生态和文旅融合新业

态，不断满足游客个性化需求。

留住“乡土味”不是简单的复古守旧，而是要在现

代化进程中重构乡村价值坐标，持续加强乡村旅游新

形象建构，完善接待设施，提高服务品质，推动乡村旅

游持续稳步向着高端化和精品化迈进。当青砖黛瓦生

长出数字艺术，当龙舟竞渡融合科技体验，当二十四节

气衍生文创产业链，这样的乡村既保有诗意，又具备新

发展动能。这种传统与现代的交响，正是中国式乡村

旅游的独特魅力所在。

清晨的莲花县农贸市场，麻鸭摊前人头

攒动，摊主麻利地放血、接血，为烹制莲花血

鸭备下“灵魂原料”。直播间里，本地辣椒、

仔鸭伴着葱姜蒜滑入热油，“滋啦”一声，香

气迸发，再淋上米酒与鲜鸭血调制的血酒，

一道色泽红亮、热辣鲜香的莲花血鸭便完

成。屏幕那头的网友早已垂涎三尺，购物车

里的预制菜瞬间被抢购一空。

这道拥有 700 多年历史的地域美食，近

年来从小城灶台，跃上了全国各地的餐桌，

成为撬动县域经济的重要引擎。莲花血鸭

如何突破地域藩篱，成为承载经济与文化双

重价值的美食符号？

传统名菜入选北京奥运菜谱

莲花血鸭的起源充满传奇色彩。

相传南宋末年，文天祥在莲花县聚义抗

元。誓师饮血酒时，因寻鸡不得，遂以鸭血

代之。聚餐时，火头军炒鸭误将血酒倒入，

无心之举竟成就一道名菜。文天祥尝后大

赞，慨然高呼：“今日饮血酒，食血鸭，誓与敌

人血战到底！”

这段载入《莲花县志》的传说，让鸭肉

与鸭血的碰撞，带上“歃血为盟”的家国情

怀。2008 年，莲花血鸭更是登上北京奥运

会菜谱。

作 为 赣 菜 代 表 之 一 ，莲 花 血 鸭 因 其 独

特 的 做 法 和 风 味 ，始 终 是 莲 花 人 的 心 头

好 。 将 这 份 刻 入 DNA 的 味 觉 记 忆 推 向 更

广阔的天地，是许多莲花人的心愿，李国华

便是先行者之一。

自 1988 年学艺起，李国华与莲花血鸭已

相伴近 40 载。2010 年，李国华受邀参加一

项地方传统名菜挖掘品鉴活动。“那是一次

推广莲花血鸭的好机会，我暗下决心一定要

呈现最佳品相和味道。”为此，他自费购买了

本地原材料 12 只麻鸭、10 斤辣椒及山茶油

和米酒，从山区县城一路背到省会南昌。“当

时很多同行不理解，但多年经验告诉我，地

道 食 材 和 独 特 技 法 是 莲 花 血 鸭 美 味 的 关

键。”事实证明，他的坚持是对的。娇嫩的仔

鸭搭配新鲜的辣椒，淋上黄金配比的血酒，

浓郁的香味与独特的口感瞬间征服了评委

和观众，莲花血鸭脱颖而出。

2015 年，为了让游子也能吃上正宗家乡

味，李国华开始研究如何既保留血鸭的传统

味道，又能跨越时空阻隔。经过半年潜心研

究，半成品莲花血鸭终于问世，这款产品既

坚守传统又与时俱进，让血鸭烹制变得简

单，被端上更多外地食客的餐桌。

2021 年，李国华正式成为莲花血鸭烹饪

技艺省级非遗代表性传承人，并在此后专注

烹饪技艺培训工作。

从百姓餐桌走向品牌打造

一道热辣鲜香的莲花血鸭从备料到上

桌仅需半小时，但它从百姓餐桌走向品牌打

造的市场化进程，并非一帆风顺。

2009 年，莲花血鸭烹饪技艺成功申报省

级非遗代表性项目，同年莲花血鸭获评十大

赣菜之一，短时间内声名远扬。然而，喜悦

并未持续太久，问题接踵而至。许多打着莲

花血鸭招牌的餐馆涌现，不规范的烹饪手

法、不正宗的食材让食客败兴而归，甚至“莲

花血鸭”商标都被抢注。

接连暴露的问题，让莲花县委县政府认

识到“莲花血鸭”品牌建设任重道远，一场举

全县之力的品牌重塑变革拉开帷幕：

——成立品牌创建工作领导小组和莲

花血鸭协会；

——制定《“莲花血鸭”品牌创建与产业

发展实施方案》，实施品牌文化建设、产业标

准化建设、龙头企业培育等“八大工程”；

——编制《“莲花血鸭”品牌创建战略策

划》《“莲花血鸭”品牌形象设计手册》等产业

培育方案，出台烹饪标准；

…………

随着顶层设计完善，“莲花血鸭”品牌建

设迎来快速发展期。莲花县抢抓预制菜风

口，从品种培育、种养基地、专业屠宰等各环

节突破，打造完整产业链。

走进江西莲花血鸭食品股份有限公司

生产车间，自动化流水线高效运转，清洗、炒

制、预冷、包装一气呵成。“我们每天可生产

2500 至 5000 包不同规格的预制菜。”该公司

总经理助理周丹丹介绍，针对技术难题，莲

花县与江苏省农科院、南昌大学合作。依托

产学研合作技术沉淀，该公司开发出 25种不

同品类的衍生产品，销售至全国各地。

“当我们为莲花血鸭走向全国欣喜时，

一场展览会暴露了产业链的不足。”莲花县

商务局副局长张峰回忆，2023 年，莲花血鸭

预制菜在上海参展被某企业看中，商谈价格

合适，但无法满足供货需求。

为解决产能不足，莲花县开始推进延链

补链强链。

一方面，出台政策鼓励农民养殖麻鸭、

种植辣椒，解决原材料供应问题。“我们每年

统筹大量农业发展资金提供奖补。2024 年

全县出栏麻鸭 161 万羽，养殖户均增收 3.6万

元。”莲花县农业产业发展服务中心副主任

欧阳鹏程说。

另一方面，围绕养殖、屠宰、加工、物流、

服务等全产业链，加大企业培育和招引力

度 ，优 化 工 艺 流 程 ，升 级 自 动 化 生 产 线 。

2024 年，莲花县引进一家预制菜企业，筹备

新建一座屠宰加工厂，莲花血鸭产业链年产

值突破 5.1亿元。

文旅融合加速赣菜文化破圈

为了让“莲花血鸭”品牌走得更远、叫得

更响，莲花县一直在努力。

2023 年，莲花血鸭的知名度和美誉度实

现了质的飞跃：

这一年，以莲花血鸭命名的专列从南昌

西站、萍乡北站飞驰而出，途经湖南、云南、

广东、四川、贵州、福建等 10余个省，“莲花血

鸭 赣菜非遗”叫响沿线城市；

这一年，“莲花血鸭 赣菜非遗”号游船

首航黄浦江，让县城美食在国际都市绽放

光彩；

这一年，在长沙市海信广场上，莲花县

政府主要负责人大秀厨艺，抖音、快手、小红

书等平台掀起学做莲花血鸭的热潮。

“我们持续输出以莲花血鸭为代表的赣

菜文化，加深消费者情感认同。”莲花县农文

旅集团董事长刘金亮介绍，一年一度的莲花

血鸭烹饪大赛已成为旅游 IP，吸引众多消费

者品尝打卡，带动当地农文旅市场发展。去

年“江西小炒”火爆出圈，加快了莲花血鸭端

上全国餐桌的步伐。据不完全统计，目前全

国“莲花血鸭”餐饮连锁店已超 300 家，关联

销售门店近 2000家。

“近年来，莲花血鸭作为赣菜重要代表

亮相世博会、消博会、中国品牌大会等舞台，

成为我省文化输出的又一张名片。”刘金亮

介绍，为了让食客吃到正宗莲花血鸭，该县

每年培训厨师上千人，输送至全国门店，“莲

花血鸭师傅”劳务品牌被认定为省级“赣字

号”劳务品牌，匠心远播。

从地方美食到经济引擎，莲花血鸭的破

圈之路，是传统味道与现代商业的完美共

振。“政府顶层设计引领产业，传承人守正创

新，食客以味觉升华文化认同。多方合力，

成就了莲花血鸭从小城灶台到国民餐桌的

产业蝶变。”莲花县政府主要负责人表示，将

继续推动莲花血鸭从小菜肴走向大产业，进

而推动县域经济高质量发展。

一道美食闯江湖
——探寻赣菜非遗“莲花血鸭”品牌的破圈之路

本报全媒体记者 邱 玥 陈记昌

一季度全县规模以上工业营收突破 130
亿元；六大主导产业（电子信息、先进装备制

造、新能源、新材料、生物医药、绿色食品）均

实现两位数增长；3 家企业成功申报 2025 年

全省第一批“数智工厂”“小灯塔”企业……翻

开吉安县的工业“成绩单”，一张转型升级的

亮眼答卷跃入眼帘。

今年以来，吉安县全力打好培育壮大百

亿重点产业集群、打造千亿园区攻坚战，以

“三维驱动”打造园区增长极。

项目提速
全链服务激活产业动能

近日，记者走进吉安高新区的欧联电子

科技有限公司项目建设现场，工人们加班加

点抢抓工期，确保项目如期交付投产。

“欧联电子科技总投资 20 亿元，投产后

可以为园区内的电子信息企业提供配套，补

强产业链条。”吉安县工业和信息化局党委

书记、局长刘晓光介绍。

为打好招商创新牌，吉安县实施“招、

落、建、产、统、金、服、数、创”九环节闭环机

制，组建县级招商服务公司、5 个专业招商

局，市场化选聘 26 名专业招商人才，通过政

府招商与市场化招商“两条腿”走路，让优质

项目“引得进、落得快”。

同时，该县破解项目落地“中梗阻”，推

行“ 四 个 一 ”分 包 机 制（一 个 事 项 、一 名 领

导、一名工作人员、一抓到底），实行三级调

度、挂图作战。在吉安高新区政务服务中

心，企业从拿地到获取施工许可平均缩短

40 天，线上营商环境监测平台实现企业诉

求“掌上办”。

良弓在手，快马加鞭。数据显示，今年

一季度，24 个市“攻坚战”重点工业项目已开

工 22个，开工率达 91.7%。

土地增效
腾笼换鸟引领集约发展

走 进 吉 安 高 新 区 睿 创 包 装 有 限 公 司 ，

生产线上机器轰鸣，工人们正紧张有序地

赶制订单。繁忙景象的背后，是当地通过

资源整合推动企业转型升级的“以存量换

增量”策略。

受市场环境变化等因素影响，睿创包装

曾面临发展困境，企业效益持续下滑，虽多

次尝试转型却收效甚微。与此同时，同在园

区的力勤包装有限公司因生产场地不足，不

得不将生产环节分散在 3 个厂区，增加了企

业 30%以上的物流成本。

转机出现在 2024 年，吉安高新区管委会

在走访调研中，发现两家企业的互补需求，

于是主动搭建对接平台。经过多轮磋商，当

年 10月，力勤包装完成对睿创包装的股权收

购，整合后打破了力勤包装的发展瓶颈，也

成功盘活睿创包装。

腾出新天地，换来新活力。近年来，吉

安县聚焦盘活存量土地和低效用地，开展工

业园区“盘活存量求增量”攻坚行动，推进闲

置低效用地清理整治，2023 年至今累计盘活

闲置低效用地 1650 亩，其中以“腾笼换鸟”方

式盘活闲置低效用地 670余亩。

产业焕新
数字赋能开辟转型新路

在吉安伊戈尔磁电科技有限公司 1.7 万

平方米的车间内，上百台机械手臂来回摆

动。工人只需在控制面板输入指令，机器人

小车便会从立体仓库取货，将所需物料送到

生产线上。

“公司进行 5G 数字化工厂改造后，一台

大型生产设备只需 1 到 2 名员工操作。”在公

司生产部主管张鸿远看来，通过数据化、信

息化实现的标准化生产，让 180 名员工创造

了相当于之前 600名员工的产值。

一 组 数 据 对 比 见 证 着 企 业 蝶 变 ：产 能

从每月 200 台提升到 600 台，损耗从 8%降低

到 2%，设备综合利用率提高 8%、生产效率

提高 40%。

近年来，吉安县创新推出数字化转型公

共服务平台和数字化诊所，择优遴选 11家服

务商和 30余名数字专员定期入企“问诊”，一

对一为企业提供优秀的“小快轻准”改造方

案。围绕上云上平台、入企诊断、转型改造、

贯标评价等全过程，该县推动集群数字化转

型“标准化”落地，辐射带动产业链中小企业

紧跟链主快速转型。

“像伊戈尔这样的数字车间，吉安县共

有 8 个。我们出台了一系列政策，持续鼓励

企业加强技术改造，加快新技术、新材料、新

模式应用，提升管理效率和产品技术含量。”

刘晓光告诉记者。

项目提速 土地增效 产业焕新
——吉安县“三维驱动”打造园区增长极

肖振华 本报全媒体记者 李 歆
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6月 3日，赣江新区汇贤大桥 7#主塔墩承台完成混

凝土浇筑。该项目承建方正抢抓工期与节点，全力冲刺

主塔墩汛期前出水目标。 本报全媒体记者 郑 莹摄

南丰特色养殖带动群众增收
本报南丰讯 （通讯员曾宇雯）眼下正值龙虾上市

季，南丰县桑田镇古城村禾清园稻虾混养基地一派繁

忙。水田中，工人驾驶船只均匀播撒生态饲料；捕捞

区，青红色的小龙虾随着虾笼破水而出，在网中活蹦乱

跳。工人们熟练分拣、称重、装袋，一筐筐鲜虾当日便

运往城区农贸市场和餐馆，日销量达 800斤。

“基地引进稻虾混养模式，今年预计龙虾产量达 5
万多斤，产值超 70万元。等龙虾养殖季节过去，基地计

划栽种200余亩水稻。”基地负责人李吉晨介绍。

近年来，南丰县持续探索特色生态养殖路径，以种

养结合、绿色循环模式激活农业经济新动能，推动“养

殖+加工+销售”全链路发展。目前，该县已建成龟鳖、

肉牛、山羊等多个特色养殖基地，带动群众增收致富。

扫码看扫码看
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仲夏时节仲夏时节，，记者走进分宜县操场乡塘西记者走进分宜县操场乡塘西

村百亩茭白种植基地村百亩茭白种植基地，，成片茭白在微风吹拂成片茭白在微风吹拂

下下，，掀起层层碧浪掀起层层碧浪，，把大地装扮得一片翠绿把大地装扮得一片翠绿。。

几十名村民穿梭在田里几十名村民穿梭在田里，，忙着采收今年第一忙着采收今年第一

茬茭白茬茭白，，经过分拣打包后经过分拣打包后，，准备发往我省各地准备发往我省各地

以及福建以及福建、、广东等地市场广东等地市场。。

““今年天气良好今年天气良好，，茭白不仅产量高茭白不仅产量高，，品质品质

也很出众也很出众，，吸引不少客商前来采购吸引不少客商前来采购。。我们种我们种

植的是双季茭白植的是双季茭白，，采摘持续时间长采摘持续时间长，，亩产可达亩产可达

到到 30003000 斤斤。。””该基地负责人袁诚介绍该基地负责人袁诚介绍，，茭白具茭白具

有鲜有鲜、、白白、、嫩嫩、、脆脆、、甜的特质甜的特质，，被誉为被誉为““水中人水中人

参参””，，深受市场欢迎深受市场欢迎。。

近年来近年来，，操场乡坚持党建引领操场乡坚持党建引领，，立足本地立足本地

资源禀赋资源禀赋，，不断优化农业产业结构不断优化农业产业结构，，通过整合通过整合

资源资源、、创新模式创新模式，，成功打造成功打造““千亩柑橘千亩柑橘”“”“食用食用

菌菌””等特色产业名片等特色产业名片，，探索出一条探索出一条““产业兴产业兴、、乡乡

村美村美、、农民富农民富””的乡村产业振兴新路径的乡村产业振兴新路径，，为乡为乡

村发展注入强劲动力村发展注入强劲动力。。


