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战旗猎猎，见证着新时

代军人的使命担当；铁甲铮

铮，映照着装备保障尖兵的

精湛技艺。在强军兴军的

伟大征程上，一批批来自红

土地的优秀官兵，以匠心守

初心、以实干担使命，用精

湛技艺守护战鹰铁骑。让

我们走进其中两位扎根装

备保障一线的赣鄱子弟兵，

聆听他们用汗水与智慧守

护战位的奋斗故事。

二十余载磨出
技术大拿

在第 75 集团军某旅的

装备训练场上，一辆履带式

自行火炮前，一级军士长、

火炮技师童小猫正弯腰细

致地检查装备状态。钻底

盘、摸油路、查线路，每一个

动作都精准到位，透着熟练

与沉稳。这位老兵的心头，

始终揣着一个朴素又坚定

的信念：“当兵，就要当能打

仗的兵。”

童小猫的老家在上饶

市广信区，军营梦早在他年

少时就扎下了根。“家中两

个堂哥都是军人，每次他们

回家总能得到十里八乡的

称赞，在我心中留下了深刻

印象。”始于这份对军人荣

耀 的 向 往 ，1999 年 童 小 猫

如愿穿上了军装。

2002 年 ，童 小 猫 考 入

武汉军械士官学校，系统学

习装备维修技术。从此，他

一头扎进装备维修的世界。

“装备保障岗位满是挑战，但每次攻克难题、让装

备恢复战力时，那种成就感无可替代。”童小猫告诉记

者，自己就想在这一行深耕，做出点样子来。童小猫

的这份执着，让他在部队装备两次更新换代时经受住

了严峻的考验。

2005 年、2009 年，两款新型火炮陆续列装部队。

陌生的技术参数、复杂的构造原理，意味着许多知识

需要从头学起。

为了尽快掌握新型装备的维修技能，白天，童小

猫泡在装备旁，反复拆解、仔细摸索每一个部件的功

能与关联；夜晚，他抱着厚厚的专业教材挑灯苦读，密

密麻麻的笔记写了一本又一本。遇到不懂的技术难

题，他便主动打电话请教院校老师，虚心向厂家技术

师傅取经。凭着这股不服输的韧劲与钻劲，童小猫硬

是把一款款陌生的新型火炮，从“陌生人”变成了“老

熟人”，将各类装备的性能参数、故障机理熟稔于心。

24 年深耕不辍，童小猫早已成了旅里响当当的技

术大拿。如今的他，精通 5个专业、10 余种型号装备的

维修，手握 7 本技能证书，更拿下火炮与液压系统维修

双高级技师认证，跻身首批“陆军工匠”培养对象。

“这是我最光荣、最有成就感的事。”提起这张双

高级技师证书，童小猫的眼睛亮了起来，“全军能拿到

的人不多，这不仅是对我技术的认可，更是沉甸甸的

责任。”

更难能可贵的是，童小猫毫无保留地将一身硬本

事倾囊相授，为部队培养了一批又一批装备保障骨

干。在徒弟们眼中，“师傅严谨到苛刻，爱学习、肯拼

命，做什么都拼尽全力，是我们学习的榜样。”

深耕岗位练就维修绝活

在第74集团军某旅的装备库房里，一级军士长虞信

富正俯身战车旁，耳朵贴近发动机舱细听。虞信富同样

是扎根装备保障一线的老兵，这份“听音判故障、快速排

险情”的绝活，是他多年深耕岗位练就的硬本领。

“小时候看部队拉练，军人身着戎装列队而过，

那股威风劲儿刻进了心里。”虞信富的从军梦，始于

年少时的一眼惊艳。19 岁那年，他如愿穿上军装，恰

逢部队车辆大规模更新换代。新装备列装带来的不

仅是新鲜感，还有故障频发和维修人才紧缺。凭着

早年积累的车辆维修基础，他临危受命扛起装备保

障重担。

“有兴趣、有基础，这就是我最爱的岗位。”谈起岗

位，虞信富话语朴实却坚定。为了“吃透”新装备，他

白天钻战车、查线路、练实操，油污沾满作训服、汗水

浸透后背是家常便饭；夜晚则守在灯下编教材、写心

得、攻难关，把每一个故障案例、每一次维修技巧都细

细记录。

装备保障就是保战斗力。虞信富把每一次保障

都当成实战对待，哪怕是一颗螺丝的松动，也绝不放

过。多年积累，他编写的专业教材和操作手册有十余

本，成为连队官兵的维修宝典；手把手带出的百余名

装备技术骨干，遍布各个保障点位。

这些年里，虞信富先后完成多项重大演训和实弹射

击保障任务，战车轰鸣的演训场上，总有他忙碌的身影。

2024年，虞信富入选第二批“陆军工匠”培养对象；同年，

当二等功军功章挂在胸前时，他红了眼眶：“这是我军旅

生涯最大的荣耀时刻，是对我21年坚守的最好肯定。”

“只要虞班长在，再难的故障都不怕，大家心里格

外踏实。”战友们的称赞发自肺腑，“他技术精湛，又肯

毫无保留地把本事教给我们，是看得见、学得着的标

杆。”连队主官也对他给予高度评价，称赞他是部队装

备保障一线不可或缺的骨干力量。

匠心铸剑，砺刃强军。童小猫与虞信富的 20 余载

坚守，是江西籍官兵扎根战位、默默奉献的缩影。如

今，许多像他们一样的江西籍技术骨干在全军各条战

线发光发热，让“江西好兵”的金字招牌在新时代强军

征程上熠熠生辉。

进入农田灌溉关键期，赣抚平原灌区

的数字孪生技术到了大显身手的时候。

赣抚平原灌区是我省最大的灌区，设

计灌溉面积 120 万亩。2022 年，该灌区入选

水利部数字孪生灌区先行先试建设名单，

是 我 省 唯 一 入 选 的 大 型 灌 区 。 经 历 数 字

化、网络化、智能化改造后，如今的灌区已

经呈现浓浓的科技范。

进贤县罗溪镇曹家村种粮大户钟小明

的感受是：用水变得轻松多了。“你看，我只

需要扫一下这个二维码，填好用水需求之

后 再 上 传 。 十 几 分 钟 后 ，水 就 能 流 进 农

田。”钟小明指着贴在路边的二维码向记者

介绍，往年，他种了 200 多亩地，一到灌溉季

节，就要为申请用水的事情来来回回跑上

好几天，遇上用水高峰期，上下游还会发生

争水的情况。有了灌溉“智慧大脑”帮忙，

今年，他种了 700 亩水稻却没有为用水犯

过愁。

“以前做配水计划总要加班加点，还容

易出现配水不均的问题，农户申请用水的

流程也比较繁琐。数字孪生平台投入使用

后，实现数据实时更新、模型自动演算，调

度效率和精准度都有了质的飞跃。原本半

天才能完成的配水调度，现在平均 1 小时即

可办结，最短仅需 5 分钟，还能同步编制未

来 3 天的配水计划，实现水随作物需求走。”

省赣抚平原水利工程管理局副局长黄剑平

介绍。

更多的神奇功效，在赣抚平原灌区西

总 干 渠 的 焦 石 管 理 站 中 控 室 得 到 直 观 展

示。大屏上，灌区渠道纵横交错，实时水位

数据清晰呈现，来水预报、田间监测、种植

作物、用水申请等功能模块一目了然。

农户用水需求得到及时满足的背后，

是大数据的支撑与高科技的应用。

“实现水资源高效集约利用，我们将其

概括为‘四个精准’，即精准范围、精准对

象、精准措施、精准时段。”黄剑平说，精准

范围方面，赣抚平原所有的渠道工程、附属

工程及监测设施相关数据全部上图，底数

明明白白；精准对象方面，将用水主体划分

为生产、生活、生态三大类，针对农业灌溉

用水需求，利用卫星遥感拍片搞清楚灌区

的种植结构，对每一片农田用水情况进行

监测。

无人机遥感技术的应用，是数字孪生

灌区的一大亮点。据介绍，了解农田水分

状况、作物生长信息的传统方式是人工巡

田，不仅耗时费力，而且很难全面准确反映

大范围农田的情况。相比之下，无人机可

在短时间内获取大范围数据，还可通过光

谱差异识别地表信息，更加精准了解农田

是否缺水、作物长势是否良好。

数字孪生技术的应用，让赣抚平原灌

区的灌溉用水从“经验调度”转为“数据驱

动”，实现了按需配水、精准输水。去年，

该灌区年引水总量较预设目标缩减 1.5 亿

立 方 米 ，让 有 限 的 水 资 源 发 挥 出 最 大

效益。

因势利导 构建产学研全业态

鹰潭烘焙，根脉深植。

上世纪八九十年代，10 万鹰潭人凭“做

果子”手艺闯天下，“有烘焙店的地方必有

鹰潭人”成为行业传奇。然而，名气在外，

本土的烘焙产业几乎空白。如何破解，成

为鹰潭思考谋划的一个课题。为做大做强

本土烘焙产业 ，近年来 ，鹰潭市持续发力

“五大行动”：产业布局优化、技术攻关、装

备升级、品牌培育、新业态塑造，把 10 万烘

焙大军的名气，转变成发展本土烘焙产业

的底气。

在贵溪市白鹤湖食品产业园内，花园厂

房、共享实验室、物流中心一字排开，从原料

到包装，从设备到营销，“半小时配套圈”高

效运转。数据显示，经过近5年的发展，鹰潭

已培育 60 余家本土烘焙企业，徐初昌蛋卷、

客盈门、朵瑞兰卡等品牌崭露头角。

产业落地扎根后，丰富业态成为发展

关键 ，而人才正是激活产业活力、丰富业

态的核心支撑。鹰潭出台系列扶持政策，

提 供 场地支持、优化配套服务，精准发力

烘 焙 人 才 培 训 。 感 受 到 鹰 潭 发 展 烘 焙 产

业的坚定决心，麦子熟了烘焙学校招引落

地，为当地产业发展注入新动能。“冠军老

师的赛场风采，坚定了我来鹰潭学艺的决

心。”徐静怡的选择，印证了人才的“虹吸

效应”。麦子熟了的师资，堪称“烘焙界全

明星”——世界面包锦标赛卫冕冠军林业

强、国际面包大赛冠军徐伟男等 ，手把手

授课，拆解动作、讲解原理。此外，学员可

参与门店实习 ，熟悉经营规则 ，踏入烘焙

行业。

“我们设置了一周进阶提升班、100天世

界烘焙课程，适配不同层次需求。”麦子熟了

烘焙学校运营总监王明慧说，从全国各地甚

至国外慕名而来的学员越来越多。

截至2025年底，麦子熟了烘焙学校线下

累计培训超 1万人次，线上超 10万人次。今

年春节前，学校迁入信江新区周塘烘焙小

镇，场地从1200平方米扩至3000平方米。

2024年，在信江新区管委会和鹰潭技师

学院的推动下，鹰潭技师学院信江烘焙产业

学院正式成立，标志着鹰潭烘焙人才培养进

入学历教育与技能培训并重的新阶段。

通过产学研用深度融合，鹰潭逐步构

建起烘焙“研发创新—人才培养—产业赋

能”的全链条业态，当地各类烘焙学校、企

业年均推出超 300 款新品，与合肥詹记、泸

溪河等头部品牌形成战略协同，推动鹰潭

烘焙品牌走向全国。截至目前，鹰潭已集

聚 5 家专业烘焙培训机构，拥有师资力量

100 余人，年培训学员超 1万人，成为全国烘

焙产业人才培训的重要基地。

赛事加持 打造技艺比武“演兵场”

在鹰潭，烘焙赛事已不仅是技艺的比

拼，更是产业发展的“助推器”和人才选拔

的“试金石”。

3 月 31 日 至 4 月 2 日 ，第 二 十 六 届 全

国 焙 烤 职 业 技 能 竞 赛 江 西 赛 区 选 拔 赛 等

三大赛事在鹰潭同步鸣锣。赛场之上，桃

酥的酥香与面包的奶香交织，选手们指尖

翻飞，将面团化作艺术品。这不仅是鹰潭

连续多年承办国家级、省级赛事的缩影 ，

更是其“以赛促学、以赛促练”机制成熟的

见 证 。 近 年 来 ，鹰 潭 累 计 承 办 20 余 场 高

水平焙烤技能竞赛，构建起“政府统筹、商

会协同、企业参与”的高效办赛模式，让本

土 选 手 在 家 门 口 就 能 与 世 界 顶 尖 高 手 过

招，更让一大批年轻匠人脱颖而出。

“中式糕点行业里，鹰潭人撑起了半壁

江山，影响力举足轻重。”上海海融食品科技

股份有限公司市场中心负责人纪严冬感慨。

在 2025 年江西省“振兴杯”焙烤行业

职业技能竞赛中，信江烘焙产业学院师生

一举包揽面包、饼干制作两个项目的前三

名。办学两年来，信江烘焙产业学院有 9
名在校生在省、市级烘焙行业职业技能竞

赛中多次获奖。280 多名在校生成了行业

内知名企业眼中的“香饽饽”，实现“入学

即入职、毕业即就业”的无缝衔接。

麦子熟了烘焙学校线下培训的学员超

50人在业界获省级以上荣誉，包括德国 IBA
世界面包师大赛全球总冠军、2025年第五届

意大利国际城市烘焙大赛全球总冠军、第八

届世界面包大赛中国区总决赛冠军等奖项。

“通过高校增设烘焙专业、麦子熟了进

阶技术培训、技能竞赛搭平台、人才基地实

战实训等多举措协同发力，鹰潭加快打造

全国烘焙人才培训高地。”信江新区管委会

副主任徐先茂说。

产业根基扎实，名师悉心指导——

“学烘焙，来鹰潭就对了”
本报全媒体记者 祝学庆 刘俊辰 匠
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二维码一扫 农田喝上水
——赣抚平原灌区装上“智慧大脑”

本报全媒体记者 罗晋粤

近日，记者走进鹰潭市烘焙
高技能人才共建共享基地，阵阵
麦香馥郁醇厚、奶香沁人心脾。

“您看看这菠萝黑芝麻吐司，是不
是能打80分？”来自法国巴黎的华
裔学员徐静怡手捧新鲜出炉的糕
点，欣喜地与授课老师交流心
得。经过半个月的系统学习，她
已熟练掌握40余种中西式面点制
作技艺。“产业根基扎实，名师悉
心指导，学烘焙，来鹰潭就对了！”
一句朴实话语，道出众多学员的
共同心声，也生动展现出鹰潭打
造全国烘焙人才培训高地迈出的
坚实步伐。

鹰潭市麦子熟了烘焙学校实训课堂。 （学校供图）


