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人物名片

叶 童 、叶 恬 恬 姐 妹 ，景 德 镇

市昌江区荷塘乡童坊村返乡创

业青年、“山里·窑烤面包”主理

人 。 姐 姐 叶 童 ，曾 在 互 联 网 大

厂工作，做过汽车主播、经营过

服装店，在外闯荡后选择回到家

乡；妹妹叶恬恬，摔跤运动员出

身，跨界投身窑烤烘焙。姐妹二

人借鉴景德镇传统柴窑技艺，创

新打造窑烤面包，吸引各地游客

打卡，并带动年轻人返乡，让深

山里有了新潮的消费业态，为乡

村振兴注入青春活力。

西湖区全链条助企纾困
本报南昌讯 （全媒体记者周珺）近日，南昌市

西湖区九洲街道又收到了来自辖区企业的锦旗，感

谢他们帮忙解决了 2 家外地配套企业落户难题。

锦旗背后，是西湖区今年以来走出办公室、走进楼

宇项目，变被动接诉为主动问需，围绕企业落户、办

证、项目建设全链条纾困的助企缩影。

今年 4 月，九洲街道在常态化入企走访中了解

到，江西利添铭城市运营服务有限公司计划引入 2
家外地配套企业，却因缺少经营场所证明，工商注

册卡了壳。街道迅速行动，依规出具证明，还精准

梳理辖区写字楼、产业园资源，量身推介适配办公

场地。2 家企业顺利落户后，负责人李洋感慨：“原

本以为要多头跑、反复跑，没想到街道主动上门排

忧，让我们安心扎根西湖。”

针 对 历 史 遗 留 问 题 、证 件 信 息 不 符 等“ 硬 骨

头”，西湖区坚持审批做“减法”、服务做“加法”。江

西华舰体育发展有限公司筹备游泳场馆时，因场地

没有竣工备案验收，营业执照和后续的卫生许可办

理不顺畅。西湖区卫生健康委员会主动牵头，对接

市场监管等部门多方会商，逐项打通前置堵点。南

昌视瞳普通诊所变更业务长期难推进，窗口工作人

员精准研判、全程跟办，成功破解难题。西湖区秉

持“不为不办找理由，只为办好想办法”的原则，让

政务服务更有温度。

重大项目验收涉及面广，仅凭企业自身难以化

解。南站街道如家酒店 4.0 升级改造项目初期，因

还建单位权属分歧，规划、消防验收滞后。街道主

动牵头，联动多部门搭建协商平台，今年 3 月，与还

建双方单位达成一致意见，顺利完成后续竣工验收

备案；随后又发现酒店出入口车道易引发违章抓拍

问题，街道联动交管、城管现场优化，项目 7 月中旬

试营业，8月实现稳定营收。

今后，西湖区将持续完善企业诉求收集、处置、

反馈闭环机制，常态化开展入企走访，推行靠前式、

嵌入式精准服务，统筹保障各类经营主体需求，持

续激发区域市场活力。

近 日 ，2026 年“ 数 据 要

素×”大赛江西分赛决赛获奖

名单出炉，永新县申报的《活

体畜牧数字化资产盘活——

畜牧产业数据金融赋能实践》

项目从全省 1007 个参赛项目

中脱颖而出，获得现代农业赛

道三等奖。这份荣誉背后，是

当地持续数年的探索：如何让

一头活牛变成银行认可的“抵

押物”？

肉牛养殖是永新县特色

富民产业。畜禽活体流动性

强、变化快，传统手段难以精

准监管，银行长期“不敢贷、不

愿贷”。永新县抓住中国人民

银 行 吉 安 市 分 行“ 数 字 畜 牧

贷”试点契机，以“活体抵押+
数字监管+保险增信”破题，

走出一条数据赋能畜禽养殖

融资的新路。

数 字 化 监 管 是 破 题 关

键。走进莲洲乡固塘村明辉

农业养殖基地，标准化牛舍整

齐 排 布 ，一 头 头 肉 牛 正 在 进

食。和传统养殖场不一样，这

里每一头牛的耳朵上，都佩戴

一枚小小的电子耳标。

这枚小小的耳标，正是活

牛的“数字身份证”。当地为

抵押畜禽佩戴电子耳标，配合

智能围栏、AI 视频监控等物

联网设备，实时采集畜禽的位

置、体温、运动轨迹等数据，完

整记录牛从出生、养殖到出栏

的全生命周期数据，形成一份

可信的“数字资产凭证”。“手机一点，牛群状况一目

了然，异常情况自动预警。”犇泽肉牛养殖有限公司

负责人刘月善介绍，去年冬天，平台监测到部分肉

牛体温异常，系统立即发出警报，养殖场第一时间

联系兽医救治，避免了经济损失。

看得见，还得管得住。永新县同步筑牢保险、

司法双重保障防线。当地定制“养殖险+价格险”组

合险种，全覆盖抵御疫病死亡、市场行情波动风险；

同时建立“法院+公证处+金融机构”联动机制，将

赋强公证嵌入贷款签约环节，一旦出现违约情形，

金融机构可直接凭公证文书申请强制执行。双重

保障之下，银行放贷更加顺畅了。

在破解“贷不到”难题的同时，永新县持续优化

金融服务，实现“贷得快、贷得优”。依托“吉惠通”

综合金融服务平台，整合养殖、信用、交易等大数

据，搭建智能化信用评估模型，实现养殖户与金融

机构线上对接、一键办理。该县“数字畜牧贷”单户

最高授信达 500 万元，覆盖栏舍建设、良种引进、疫

病防控等全产业链，审批效率提升 50%，最快 1 个工

作日办结。

此前，受市场牛肉价格持续下行影响，明辉农

业养殖基地遭遇资金周转压力，饲料采购告急、日

常运营承压。关键时刻，当地农商行主动上门对

接，依托“数字畜牧贷”机制快速发放 500 万元贷

款，相关部门同步跟进做好配套帮扶，助力企业挺

过难关。

“多亏了银行在基地最困难的时候提供贷款，

帮助我们解决了资金短缺问题，渡过了难关。目前

我们累计还款上百万元。”望着圈舍内的牛群，基地

负责人欧阳冬明感慨不已。该基地现存栏肉牛约

450 头，高峰期存栏量达 820 头，年产值达 1500 万

元，累计带动 316 户脱贫户增收。随着牛肉市场价

回暖、资金压力缓解，企业正稳步恢复产能。

从“活体”到“活资”，从“不敢贷”到“主动贷”，数

据要素为永新畜牧产业注入金融活水。该县聚焦养

殖重点乡镇推行集中授信模式，在市场波动期间快

速启动应急帮扶机制，完成86户养殖户建档授信，户

均授信额度提升 40%。截至 8 月末，该县“数字畜牧

贷”累计投放2.48亿元，服务养殖主体740余户，新增

肉牛养殖1700余头，带动群众增收550万元。
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一炉火，引一拨年轻人归乡

叶童姐妹窑烤面包坊走红以后，荷塘乡不

少年轻人也动了心，越来越多在外闯荡的年

轻人，从城市回来。

徐时雨便是返乡青年中的一员。他创办

的“瀑野咖啡”，依托山林瀑布自然资源，打造

山野咖啡休闲空间。窑烤面包、山野咖啡，让

深山里也有了新潮的消费业态。

过去游客来到荷塘，参观红色教育基地，

停留一两个小时便匆匆离开。如今面包坊、

山野咖啡等新业态丰富了乡村文旅，红色研

学、生态观光、休闲消费等串联起来，游客在

这里可以停留大半天甚至一整天，真正实现

把人引进来、留下来。

童坊村党支部书记童春兵告诉记者，乡党

委政府持续关注返乡创业青年，一方面做好宣

传推广，把他们的创业故事传播出去；另一方

面对接金融机构，普及低息创业信贷等惠企政

策，努力为年轻人回乡干事创业扫清障碍，让

更多敢闯敢干的青年愿意回来、留得下来、干

得成事。

“希望她们姐妹俩继续努力，踏踏实实把

事业坚持下去。”童丽芳朴实的心愿，道出一

家人的期许。

暮色降临，窑火渐熄，山野间麦香缓缓消

散。叶童正在剪辑当天短视频素材，叶恬恬

则核对第二天烘焙的原料清单。曾经奔赴大

城市逐梦的年轻人，如今在深山里找到人生

新赛道。

叶恬恬

叶童

深山姐妹深山姐妹：：600600℃℃柴窑柴窑，，
烤出山野面包与烟烤出山野面包与烟火人生火人生

青山环抱青山环抱、、溪水穿村……清晨溪水穿村……清晨 55 时时，，天还没亮天还没亮，，农家小院里农家小院里

的柴火窑已经燃起火焰的柴火窑已经燃起火焰，，叶童叶童、、叶恬恬姐妹俩合力把一截截果木叶恬恬姐妹俩合力把一截截果木

送进窑口送进窑口。。足足足足 33 个小时个小时，，窑内温度攀升至窑内温度攀升至 600600 摄氏度摄氏度，，跳动的跳动的

火苗裹挟着果木清香火苗裹挟着果木清香，，等待面团入窑等待面团入窑———这是—这是““山里山里··窑烤面包窑烤面包””

店每天的开场店每天的开场。。

一个从互联网大厂辞职返乡一个从互联网大厂辞职返乡，，一个从摔跤赛场跨界转行一个从摔跤赛场跨界转行，，姐姐

妹俩携手回到大山妹俩携手回到大山，，将景德镇传统柴窑工艺嫁接到面包烘焙上将景德镇传统柴窑工艺嫁接到面包烘焙上。。

没有临街铺面没有临街铺面，，不上外卖平台不上外卖平台，，去年去年 55 月月 11 日开业至今日开业至今，，这家窝在这家窝在

山里的窑烤面包店山里的窑烤面包店，，靠着果木生火靠着果木生火、、柴窑控温和姐妹俩的柴窑控温和姐妹俩的““笨功笨功

夫夫””，，悄然走红悄然走红，，成了远近闻名的网红打卡点成了远近闻名的网红打卡点。。

从城市职场到深山乡野从城市职场到深山乡野，，一个发酵的面团一个发酵的面团 、、一座烈烈的柴一座烈烈的柴

窑窑，，在红色热土昌江区荷塘乡在红色热土昌江区荷塘乡，，姐妹俩把景德镇传承千年的窑姐妹俩把景德镇传承千年的窑

火火，，烤进了乡村的一日三餐烤进了乡村的一日三餐。。

创 业 不

忘 乡 邻 ，叶

童 为 村 里 老

人 送 上 窑 烤

面包。

窑烤面包坊被搬进山里

1995 年出生的叶童是个不“安分”的年轻人。大学学播音主持的她，毕业后来

到广州，在互联网大厂，打拼了两三年。经过历练，她熟悉了新媒体传播、直播运营

逻辑。闯荡广州之余，她还尝试汽车主播、经营服装店，在不同赛道摸索前行，见识

过都市繁华，也体会过异乡打拼的不易。

“她从小就有主意，步入社会就四处打拼，很有闯劲。”父亲叶林生感慨，在外漂

泊的日子，叶童心里始终牵挂着家乡。

让她下定决心回到村里的，是妹妹叶恬恬。2004 年出生的叶恬恬，是摔跤运

动员，身体素质好，留着利落短发，干力气活不在话下。还在大学读书时，寒暑假回

到景德镇，她就琢磨美食，摆摊卖自制的“绝杀鸡架”，非常受欢迎，出摊时，排队购

买的人从摊位排到路口，甚至有外地游客慕名而来。

这次经历，在叶恬恬心里埋下了美食创业的种子。她将目光投向窑火，萌生了

做窑烤面包的想法。

为学好手艺，她到浙江、重庆、四川多地拜师学艺。师傅评价她，第一次揉面就

上手很快，有做面食的天赋。“妹妹很能吃苦，这点也坚定了我回乡创业的想法。”叶

童说。

2025 年初春，姐妹俩回到荷塘乡童坊村合伙创业。妹妹叶恬恬负责产品研

发、烘焙制作；姐姐叶童发挥播音主持专业特长，主攻短视频、直播宣传推广，一人

负责实操，一人负责传播，姐妹搭档分工协作。

创业之初，家人也有顾虑。最初修建的工坊规模偏小，大家都暗暗担忧，觉得

两个小姑娘很难把生意做起来。“荷塘过去没人做过窑烤面包，村里老人吃米粑、吃

馒头，谁天天买面包？”外公童其胜说，担心面包坊做不起来，开业前一天晚上他翻

来覆去睡不着。没想到“五一”假期开业，一炮打响，周边村子甚至景德镇市区都有

人专程赶来。

开业没几天，变化来了。出炉的面包香气扑鼻，她们把面包送给村里老人品

尝，老人们吃了都说好，一传十、十传百，面包坊就这么火了。如今，面包坊生意红

火，姐妹俩还在乐平市开设了分店。曾经不被看好的乡村小店，一步步站稳脚跟，

走出大山。

创业之初，面对各种不确定性，父母无条件支持。前期 20 多万元的启动资金，

大多来自家庭资助。“年轻人想干就让她们干，开得成就好好做，开不成也没关系。”

父亲叶林生说，他和妻子鼓励女儿大胆去闯。

像烧瓷器一样把控面包烘烤

电窑省事、控温准，姐妹俩却坚持用柴窑，

理由在口感。别人都用电机烤，她们偏要烧柴

火，把景德镇传承千年的柴窑烧制智慧，运用

到面包烘焙之中，做山里人自己的窑烤面包。

烧窑是面包制作的一道硬仗。每天凌晨 5
点，叶林生就开始生火。松木、杉木、樟木油脂

重，不能入窑，只选用荔枝木、枣木、核桃木这

类坚果果木柴。柴火成本不菲，一次升火，几

百元的柴火就消耗殆尽。要经过 3 个小时的持

续燃烧，窑内整体温度达到 600 摄氏度，再降温

调整，才能适配不同面包品类的烤制需求。

不同面包，对应不同的窑火温度。香菜牛

肉恰巴塔，炉膛维持 300 多摄氏度高温，窑底板

400 多摄氏度，面包入炉 10 分钟，多 30 秒就会

被烤焦；黑窑披萨，短短 90 秒就要完成烘烤。

“火候差一点都不行。”叶林生说，“烤面包甚至

比烧瓷器还难伺候。”

“面要打 1 个多小时，不能离人。”母亲童丽

芳守着机器，饭也在窑边吃。一块面包从和面

到出炉，要历经十几道工序：备料打面、分割面

团、初次醒发……最后入果木柴窑烘烤。酵母

自家培育，原料选用进口面粉；榴莲面包直接

采购整块新鲜榴莲肉捣碎入馅；牛肉馅料几经

调整，追求口感与成本的平衡。“我们坚持低糖

低盐，拒绝多余添加剂，面包绝不过夜，当天没

卖完的面包，全部送给村里老人吃。”叶童说。

“食材要最好的，吃进嘴里的东西，马虎不

得。”童丽芳跟着女儿学习烘焙 2 年，手上的擀

面、打粉动作已然娴熟。

藏在深山的面包坊，打破了乡村小店的地

域局限。南昌、杭州的不少客人，驱车赶来，大

家会坐在溪边，点几个面包，就着茶水闲谈休

憩。面包店的客源依靠线下到店，靠着柴火窑

烤的独特风味，口口相传，短视频传播，吸引八

方来客。

从城里回来的姐妹俩，把传统柴烧工艺巧

妙用到面包烘焙上，烧出了城里面包店没有的

烟火味。
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爷爷的“农垦课”

荷塘乡，素有“社会主义时代的南泥湾”美

誉。1957 年，204 名下放干部来到这个穷山沟，

通过自力更生艰苦奋斗，把山高水冷、田少地

瘦的荒山，改造成为富饶的垦殖场。

叶童姐妹的爷爷叶维奇，正是当年从鄱阳

来的下放知青，如今已经 102 岁高龄。69 年前，

叶维奇响应号召来到荷塘，投身荷塘农垦建

设，在山沟里挥洒青春汗水。爷爷讲的那些开

山修路的垦荒故事，姐妹俩从小听到大。

“爷爷们能在荒山上修出一条条路，我们

为什么不能在山里烤出一炉好面包？”姐妹俩

说，爷爷常念叨“在家好，家乡需要你们这样的

年轻人”。朴素的话语，潜移默化影响着她们。

“以前农垦干部住茅棚，啃咸菜，靠双手改

变大山模样，现在年轻人回到家乡，靠手艺、靠

头脑创业，也是荷塘作风的当代延续。”童其胜

感慨道。

创业的路上，姐妹俩传承爷爷辈肯吃苦的

精神。她们回到村里，起早贪黑地烧窑，十几

道烘焙工序日复一日。姐姐直播、妹妹烘焙，

母亲打面、父亲生火，一家人配合默契，各把

一关。

102 岁 的 叶 维 奇 ，时 常 到 面 包 小 院 转 转 ，

尝一口孙女烤出来的窑烤面包，连连夸赞味

道很好。看着孙辈在家乡干事创业，老人满

是欣慰。
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